
Fettuccine integrali con
ragù bianco di carne sakura

Tagliolini all’uovo con ragù
di rana pescatrice e salsa di 
datterino giallo, pistacchio e 
zest di lime

Cappellacci alla nerano
con zucchine fritte e fonduta
di provola a�umicata 

Primi della tradizione romana 
(Gricia, Carbonara, Cacio  e Pepe,
Amatriciana)

Galletto cbt piastrato e salsa BBQ ai 
peperoni 

Spigola al forno con salsa di porro e 
patate con porri fritti

Tagliata di cappello del prete di manzo 
misticanza e pomodori confit

Pesce spada panato nel sesamo 
bianco e salsa thay (salsa a base di 
miele, salsa teriyaki, zenzero, cipolla 
rossa, carota e peperoni)

Tagliata di black angus con olio al 
rosmarino e patate al forno

Brasato di guancia di manzo con 
purea di zucca e pomodorini confit

13€

15€

13€

11€

14€

18€

15€

18€

22€

15€

Funghi piastrati olio e rosmarino 

Cicoria ripassata o all’agro

Patate rustiche

Patatine fritte

Insalata mista / verde

  6€

   5€

   5€

   5€

   4€

18€

12€

   8€

   8€

12€

Selezione di salumi e formaggi 
classici ed a�inati accompagnati 
da gnocco fritto & pinsa home 
made, composte e miele

Frittura di zucchine e calamari

Torretta di melanzane con pesto 
di rucola e basilico

Babaganoush di melanzane con 
tahina al prezzemolo e chips di 
melanzane fritte

Tartare di fassona olio itrana, 
pepe a�umicato al melo e 
carasau fritto

Alcuni alimenti in mancanza di prodotti freschi possono essere trattati mediante abbattimento ultra rapido di temperatura come da norme vigenti
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PANE E SERVIZIO 2,5O€



BURGERS

IL SERAFINO
Hamburger di Sakura con insalata 
cappuccio rosso, insalata iceberg, 
mayo al lime, guanciale croccante e 
salsa al formaggio Corsaro,
servito con patatine fritte

CHEESE BURGER
Hamburger di Sakura, cheddar
& salsa burger, servito con
patatine fritte

BACON CHEESE BURGER
Hamburger di Sakura con bacon
croccante, cheddar & salsa burger, 
servito con patatine fritte

PASTA
al sugo o olio parmigiano

BABY BURGER 
Mini burger 90g e cheddar
servito con patatine fritte

FRIED CHICKEN
Cotoletta di pollo servita con 
patatine fritte

16€

12€

13€

   8€

10€

12€

8€
6€
7€

   
6€
6€
6€
6€
6€
5€

6€
6€
5€

6€
6€
6€

ATTENZIONE!
In ottemperanza al Reg. CE n. 1169/2011, le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranza sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio

Alcuni alimenti in mancanza di prodotti freschi possono essere trattati mediante abbattimento ultra rapido di temperatura come da norme vigenti

Bollicine
Cuvee Free Vibes 11,5% - San Pietro di Feletto - Veneto
Prosecco Millesimato Rosè DOC 11% - Casa Gheller - Veneto
Satèn Franciacorta 13% - Cascina San Pietro - Lombardia

Bianchi
Müller Thurgau DOC 12% - Cantina D’Isera - Trentino
Ribolla Gialla 13% - Ai Galli - Friuli
Sauvignon 13% - Ai Galli - Friuli
Malvasia Puntinata Me Và IGP 12,5% - Colle Picchioni - Lazio
Pecorino DOC  “Nerubè” 12,5% - Jasci & Marchesani - Abruzzo
Viognier 13% - Cacciagrande - Toscana

Ro�i
Pinot Nero 13% - Ai Galli - Trentino
Merlot Me Và IGP  13% - Colle Picchioni - Lazio
Petit Verdot 14,5% - Cacciagrande - Toscana

LUPA - 6,3 % Ipa 
TRE SCROCCHI - 8,3 % Tripel 
LOCAL BEER - 5% Pils 

Birre alla spina
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DOLCI

Tiramisù

Tortino al cioccolato (58% fond.) con cuore caldo accompagnato
da gelato alla vaniglia 

Tris maritozzi (cioccolato e menta, amarena e ricotta, crema
mascarpone e passion fruit)

Biscottini home made 

Torta alle mele e ganache al cioccolato

Torta linzer con marmellata ai frutti rossi 

6€

7€

7€

3,5€

6€

6€
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DISTILLATI & LIQUORI

Mirto

Limoncello

Genziana

Sambuca

Passito

Amaro Etrvsco

Amaro Quinta Era

Je�erson

Jaigermaister

Fernet branca

5€

6€

5€

5€

5€

5€

5€

5€

5€

5€

�guici sui social!

Scopri la nostra selezione allargata di cocktail e liquori nella lista drink & cocktail

 Alcuni ingredienti possono essere sostituiti in base alla disponibilita’ ed alla freschezza dei prodotti

(di nostra produzie)




